
La c�ta dell’Ost�ia
ANTIPASTI

(7) - Taròzz dell’osteria in crosta - 11 €
(1-7-13) - Sciatt al Bitto giovane con cicorino fino - 11 €
 (1-7) - Tagliere di salati ed insaccati nostrani – 12 €

(1-4-9) - Carpione del Lario all’agro di mele con verdurine e alloro - 16 €

PRIMI PIATTI                                              
(1-3-7) - Pizzoccheri dell’osteria al Furmàcc del Féen (Presidio Slow Food) - 12 €

(1-3-7-9) - Tortelloni al ripieno di Gallina di Selva in salsa bruna al ginepro
e scaglie di stravecchio del Pescegallo Foppe - 16 €

(1-4-7-9) - Risotto al pesce persico del Lario - 20 €
(1-3-4-9) - Tagliatelle di polenta valtellinese al Missultìn, 
concassé di pomodori e pesto leggero di rucola- 15 €

SECONDI PIATTI
(1-3-9) - Vellutata di Porcini con rosso d’Uovo di Selva croccante - 18 €

(1) - Spiedone di maialetto lardellato alla piòda con olio aromatico  - 19 €
(7-9-10) - Tagliata di vitello al Cognàc e senape su letto di misticanza  - 20 €

(1-3) Costolette d’agnello in crosta di segale 
agli aromi e fascina di fagiolini pancettati - 20 €

CONTORNI
(1-10) - Polenta valtellinese - 8 €

(1-7-10) - Polenta Taragna o Cùunscia - 12 €
(1-3-5-7-8-9) - Patate o verdure del giorno - 8 €

DESSERT
(1-3-7-8) - Semifreddo alla pesca e crumble d’amaretti - 8 €

(4-7) - Pannacotta alla lavanda - 7 €
(1-3-4-7) - Cheesecake al melone - 7 €

(1-7-8) Castagne glassate con panna montata - 8 €
(1-3-5-6-7-8-11-12) - Torte caserecce - 6 €

(7-12) - Sorbetti artigianali - 6 €
(7-8) - Selezione di 5 formaggi Valtellinesi - 12 €

(7-8) - Verticale di Storico Ribelle (Presidio Slow Food) - 20 €

Coperto - 3 €


